Chocolat chaud
Maigon

Ingrédients

+ 20 ml (4 ¢. a the) de cacao en poudre
- [0 ml (2 c. a the) de cucre
- 625 ml (2 % tagges) de lait

- cannelle moulue ou cacao en poudre
(facultatif, pour décorer)

Etapes de la préparation

Dang une casgerole, mélange

le cacao et le eucre. Puig sjoute
500 ml (2 tagses) de lait.
Chauffe le mélange a feu moyen
en fouettant régulierement, jusqu’a
ce que le lait frémisge. [mportant :
ne le faig pag bouilir.

1

> 44" 3o,
Pendant ce tempg, verse le reste
du lait dang un verre et faig-le
mougser 4 ['aide d’un mougseur &
lait (digponible dang leg boutiques
d’accegsoires de cuigine). Tu peux
augsi remplacer la mousse de ait
par de la créeme fouettée.

Verge le chocolat chaud dang
/ les taggeq, garnie de mougge
de lait et gaupoudre
, de cannelle ou de
£acao, au godt.
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